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7. parskata perioda aktivitates un rezultati
Popularzinatnisks kopsavilkums par paveikto laika posma no 20.10.2018. lidz
19.01.2019.

Aktivitates ietvaros veiksmigi tika nopublicéts zinatniskais raksts ar nosaukumu “Valorization of
Wild Apple (Malus spp.) By-Products as a Source of Essential Fatty Acids, Tocopherols and Phytosterols
with Antimicrobial Activity” starpdisciplinara zurnala “Plants”: Vitalijs Radenkovs, Jorens Kviesis,
Karina Juhnevica-Radenkova, Anda Valdovska, Tonu Piissa, Maris Klavins, Inese Drudze. Dotaja bridi
zinatniskais raksts ir indekséts SCOPUS datu bazg®.

Nemot vera pozitivas atsauces, kas tika iegiitas “Riga Food 2018 izstades laika par
izstradatajiem produktiem - mafiniem, pienemts lémums sadarbiba ar Latvijas Lauksaimniecibas
universitati - Partikas Tehnologijas fakultati veikt kopigu eksperimentu ar mérki plasak péetit
spiedpalieku ietekmi uz mafinu fizikali-kimiskam, reologiskam un sensoram ipasibam. Parskata
perioda DI sagatavoti vairaku veidu mafinu paraugi ar samazinatu cukura un tauku daudzumu, ka
diétisko Skiedrvielu avotu izmantojot savvalas/ kreba tipa abolu spiedpaliekas (1. attéls).
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1. attels. Sagatavoti mafinu paraugi sensorai novertésanai

Sadarbiba ar zinatniekiem no Latvijas Lauksainiecibas iniversitates Partikas Tehnologijas
fakultates, ka arT piesaistot 33 studentus, mafinu paraugi tika vertéti nosakot to sensoras ipasibas: arcjo
izskatu, krasu, aromatu, struktiiru, saldo un skabo garsu. legitie rezultati liecina, ka kontroles paraugiem
tomer bija izteiktaks argjais izskats, saldaka garSa, ka arT mafiniem raksturiga struktiira. Savukart
pievienojot pamatreceptiirai 7% spiedpalieku, mafiniem tika uzlabota krasa. Vairaki vertétaji noradija,
ka mafiniem ar pievienotam spiedpaliekam ir neizteikta forma, kéksiem neatbilsto$a porainiba un
apjoms, ka arT cieta, griti sakoslajama konsistence (par sausu). Bet citi vertetaji atzimgja, ka Siem
mafiniem ir izteikts auglu aromats un karamelu krasa. P&tfjuma rezultati ir atspoguloti 2. attela.
Atsaucoties uz iegitajiem rezultatiem, tika nolemta pétjjuma atkartoSana, lai izveidotu mafiniem
raksturigo apjomu un struktiiru ka ari uzlabotu sensoras ipasibas. ST parskata perioda ietvaros bija
izstradatas mafinu receptiiras, kuras ka kimiskais irdinatajs tika izmantots natrija hidrogénkarbonats.
legtitie rezultati paradija, ka izmantojot natrija hidrogénkarbonatu var bitiski uzlabot mafinu struktiiru
un apjomu, neietekmgjot produkta garsas Tpasibas. P&tijums tiek turpinats (Petijums).

Ihttps://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85056416708&origin=resultslist&sort=plf-
f&src=s&sid=93b948b7fdcf611e62e05b247d376aac&sot=autdocs&sdt=autdocs&sl=18&s=AU-
1D%2856023654600%29&relpos=0&citeCnt=0&searchTerm=
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2. attels. Vidgjie raditaji pec paraugu sensoras novertésanas.

Paraléli ar iepriekSminéto eksperimentu, tika veikta savvalas abolu spiedpalicku enzimatiska
hidrolize, tas mérkis bija vérts uz spiedpalieku fizikali-kimisko 1paSibu mainu. Parskata perioda tika
veikta savvalas abolu spiedpalicku apstrade, izmantojot cietes un ne-cietes polisaharidu SkeloSos
enzimus: Viscozyme L,Celluclast un Pectinex Ultra SP-L. Enzimatiskas hidrolizes efektivitate tika
noteikta, nosakot hidrolizatiem glikozes [imeni un kopgjo polifenolu saturu. Peéc enzimatiskas hidrolizes
iegtie hidrolizati (cieta frakcija) tika liofilizeti, lai turpmakos eksperimentos tos izmantotu, ka diétisko
Skiedrvielu avotu mafinu gatavosanai (3. attéls). Tiek planota sagatavoto mafinu atkartota sensoro Tpasibu
novertésana, piesaistot zinatniekus un studentus no Partikas Tehnologijas fakultates. P&tijums tiek

turpinats (pétijums).
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Parskata perioda ir sagatavots viens popularzinatniskais raksts “Veértigie un unikalie bet maz
izmantojamie partika Paradizes aboli”, kas tiks iesniegts zurnala “Agrotops” (publicitate).

DI rikotaja zinatniskaja seminara? (07.11.2018) V. Radenkovs noprezentgja ERAF 201
projekta uzvedumus, norises gaitu un sasniegtos darba rezultatus zinatniekiem (prezentacija
atrodas 3. pielikuma) (publicitate).

Parskata perioda organizéta projekta uzraudzibas komisijas seédé tika shiegta atskaite par
padarito (Protokols Nr. 3.).

Informaciju sagatavoja Vitalijs Radenkovs

02.02.20109.

2https://docs.google.com/spreadsheets/d/1T6J1jxSZtyq8MOBi4LwkSQONMIOCQHTR-CdRCw2vhlOc/edit#gid=0
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