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4. parskata perioda aktivitates un rezultati
Laika posms no 20.02.2018. Iidz 19.05.2018.

Parskata perioda ir publicéts viens zinatniskais raksts “Non-waste technology through
the enzymatic hydrolysis of agro-industrial by-products” Zzurnala “Trends in Food Science
and Technology”. (pielikums 1.). Radenkovs V, Juhnevica-Radenkova K, Seglina D. Non-
waste technology through theenzymatic hydrolysis of agro-industrial by-products. Trends in
Food Science and Technology 2018; 77 64-76.
https://authors.elsevier.com/a/1X2V83I9F45WC7

“Trends in Food Science and Technology” zurnals, kas ir indekséts SCOPUS datu
baze ar Hirsha indeksu — 142, kas ieiet Q1 grupa, piecu gadu laika “impakt faktors” — 6.40,
SNIP faktors — 2.694, SCImago indekss — 2.279.

Parskata perioda tika turpinats darbs ar ellam, kas iegtitas no blakusproduktiem.
Analizets ellas biokimiskais sastavs. Sadarbiba ar Latvijas Universitates Geografijas un
Zemes Zinatnu Fakultati ellai tika identific€tas un kvantific€tas piesatinatas, nepiesatinatas
un polinepiesatinatas taukskabes, fitosterini un aldehidi.
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1. att. SmiltsérkSku spiedpalieku ellas hromatogramma, kas iegtita uz Omegawax 205
kolonnas, péc ellas paresterificéSanas reakcijas.

Paresterificétie paraugi analizéti ar gazu hromatografu (Clarus 580), kas aprikots ar
masselektivo detektoru ar kvadrupolu tipa analizatoru (Clarus SQ 8 C).
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2. att. Spiedpalieku ellu derivatizéSanas process pirms paraugu injic€Sanas gazu
hromatografa.
Parskata perioda no astoniem blakusproduktu veidiem tika izdalits kvalitativi un

kvantitativi izvertéts heteropolisaharids — pektins (3. att€ls). Pektinam noteiktas metiléSanas
un esterificéSanas pakapes, ka ar noteikta kvalitati raksturojosa Tpasiba — viskozitate.


https://authors.elsevier.com/a/1X2V83I9F45WC7
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3. att. Abolu, avenu, upenu un smiltsérksku pektins.
Parskata perioda tiek turpinats kopigs darbs ar Latvijas Lauksaimniecibas universitates
Partikas un vides higi€nas instititu. 12 blakusproduktu ellas paraugi tiek testéti
antimikrobialas Tpasibas pret gram-pozitivam un gram-negativam bakterijam.
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4. att. MIC (minimala inhib&josa koncentracija) analize petitiem blakusproduktu

ellas paraugiem.

Parskata perioda tika pavairotas baktérijas — Pseudomonas aeruginosa ATCC 9027,
Staphylococcus aereus ATCC 6538, Escherichia coli ATCC 8739, raugs — Candida ablicans
ATCC 10231 un mikroskopiska séne — Aspergillus brasiliensis ATCC 16404, izmantojot
dazadas aizsargbazes (10% glicerins un 15% glicerins+10% saharoze+5% zelatins.
Mikroorganismu tirkultiiras tika sasaldétas -80 °C turpmakai MIC analizei.

Informaciju sagatavoja Vitalijs Radenkovs

21.05.2018.



